H1LiEPodcast Chocolat

#108 Mai, Hiro et Sandrine
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Sandrine & A

viticultrice

(Générique et intro

Le 20 septembre 2008, numéro cent et huit de chocolat,
magazine bilingue frangais — japonais.

Un Skype avec Hiro et Mai, en working holiday a Paris.

Jeune viticultrice dans la région de Bordeaux, rencontre

avec Sandrine.
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Hiro travaille a mi-temps, 4 heures par jour, comme
graphiste. Cela lui laisse beaucoup de temps libre. Mai
est concierge. Elle s'occupe de clients japonais qui
louent des meublés a Paris. Elle travaille en moyenne 3
jours par semaine.
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Sandrine...

Une jeune professionnelle, Sandrine, nous parle du vin
qu’elle produit.

Le vin de Bordeaux

Sandrine : Je m'appelle Sandrine Piva, je suis jeune
viticultrice dans les appellations Bordeaux et Entre-
deux-Mers. Je représente les Chateau des Seigneurs de
Pommiers et Chateau Pouchaud Larquey.

Bob : Est-ce qu'on peut vous dire que vous étes
chételaine alors?

Sandrine : Pas tout a fait, non. Je suis simplement
viticultrice avec le privilege d'avoir un chateau inscrit a
l'inventaire supplémentaire des monuments de France.
Bob : Au niveau du gott, de la couleur, est-ce que les
vins que vous produisez ont tous quelque chose en
commun?

Sandrine : Au niveau des vignes, ils sont travaillés
exactement pareil, donc ¢a, ¢a les rassemble. Mais ce
qui les oppose aussi, c'est leur cépage. Ils n'ont pas le
méme pourcentage de cépage, méme si les trois cépages
nobles utilisés sont les mémes.

Bob : Comment peut-on apprécier un vin de Bordeaux?
Sandrine : Tout simplement en laissant ses papilles
s'ouvrir.

Bob : Pas question d'étudier, simplement gotter.
Sandrine : 11 faut, aussi bien sir, il faut I'étudier, il faut
le gotter, il faut le sentir, il faut le comprendre. C'est
surtout par rapport a son terroir, son ensoleillement, et
puis donc toutes ces vieilles méthodes ancestrales.
Bob : Bien souvent, on associe le vin, c'est le travail du
sommelier en général, on associe des vins a des plats.
Alors, est-ce que c'est quelque chose qui perdure encore
maintenant? Est-ce qu'on continue toujours a associer
des vins a des plats ou est-ce que la cuisine moderne est
devenue un peu plus libre qu’elle ne I'était avant a ce
sujet ?

Sandrine : Alors nous, au niveau de la maison, au
niveau familial, on associe toujours, donc, un chateau a
un plat. Surtout en fonction de son cépage principal,
du fait que (le) bordeaux est quand méme un
polycépage, hein ¢a, c'est obligatoire pour avoir
l'appellation d'origine controlée.

Bob : C'est la premiére fois que vous venez au Japon?
Sandrine : Oui, oui, c'est mon tout premier voyage.
Bob : Si vous aviez 'occasion de poser une question
aux Japonais, ce serait laquelle?

Sandrine : Comment découvrez-vous le vin ?

Bob : C'est-a-dire, dans la culture japonaise, quelle
place a le vin, peut-étre...

Sandrine : Oui, tout a fait.
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- Il faut, aussi bien siir, il faut I'étudier...
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Il me faut de I'argent.
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[ avoir besoin de 1

— J'aibesoin d'argent.

Il faut étre patient.
EEMNMKHETY,
[ devoir ]

— On doit étre patient.

I1 faut que tu partes.
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— Il est nécessaire que tu partes.

I1 faut de la patience pour ce travail.
CORFITFRMIBLETY,
{ demander }

— Ce travail demande de la patience.

I exiger}
— Ce travail exige de la patience.
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- la cuisine moderne est devenue un peu plus libre qu’elle ne I’était avant a ce sujet ?
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*craindre que, de crainte que, avoir peur que, de peur que, redouter....

Je crains qu'il (ne) pleuve.

=J'ai peur qu'il (ne) pleuve.
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*éviter que, empécher que, prendre garde que....
Qu'est-ce qui empéche qu'il (ne) vienne ?
ESLTRIEENZLDTY M ?
Prenez garde qu'on (ne) vous voie.
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Sors avant que je (ne) me mette en colére.
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On pique-niquera a moins qu'il (ne) pleuve.
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Elle est plus sympa que je (ne) croyais.
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I1 est moins tard qu'on (ne) le croyait.
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cépage
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AOC (Appellation d'Origine Controlée)
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(INAO : Institut National des Appellations d'Origine) [Z&>TEEINTLVET,
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Les vins ayant droit a I'appellation contrélée " Bordeaux " devront provenir des cépages suivants :
TRIVF—IRHFNERERD TV EUT DIV RENSELND LD ET D)

Pour les vins rouges : Cabernet-Sauvignon, Cabernet franc, Carmenere, Merlot rouge, Malbec, Petit
Verdot.
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*http://www.inao.gouv.fr/public/produits/showTexte.php?ID TEXTE CONSOLIDE=29
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